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ENTRA EN WWW.CARNIMAD.ES 
LA NUEVA COMUNIDAD DIGITAL DE
LOS CARNICEROS Y CHARCUTEROS 
DE MADRID

 Mayor y mejor información.

 Navegación sencilla e intuitiva.

 100% responsive, compatible con todos los dispositivos 
móviles.

 Diseño web actual y adaptado a la nueva imagen de 
marca.

 Accesible para todas las personas. Segmentada y 
orientada a los diferentes públicos. 

 Y ahora además, ofrecemos la posibilidad de darte de alta 
como socio o suscribirte a La Carne directamente desde el 
sitio web

ENTRA EN WWW.CARNIMAD.ES DESDE 
CUALQUIER DISPOSITIVO MÓVIL Y SIGUE DE 
CERCA LA ACTUALIDAD DEL SECTOR DE LA 
CARNICERÍA-CHARCUTERÍA.

¿QUÉ NOVEDADES ENCONTRARÁS EN 
LA NUEVA PÁGINA?



CARTA

Para ello, es también lógico ir adaptándose al 
entorno cambiante, esto es básicamente al nuevo 
cliente, consumidor, y por supuesto a vosotros, 

nuestros socios, uno de nuestros mayores activos, 
que requiere que la Asociación que representa 

sus intereses se actualice; y esta es la razón por 
la que hemos decidido cambiar el nombre y la 

imagen corporativa, manteniendo el espíritu y la 
razón de ser de nuestra querida Fedecarne.

CARLOS RODRÍGUEZ
Presidente

MEDIDAS Y TARIFAS 2019

1 PÁGINA
INTERIOR PORTADA

210X270 MM

1 PÁGINA
INTERIOR 
210X270 MM 

1/2 PÁGINA
HORIZONTAL | VERTICAL

210X130 MM | 100X270 MM 

FALDÓN
175X60 MM 

ESPECIAL REPORTAJE

COLUMNA
80X210 MM 

1 PÁGINA
CONTRAPORTADA

INTERIOR CONTRAPORTADA

210X270 MM 

1 025 €

850 €

600 €

300 €

1 325 €

350 €

1 400 €
900 €
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Separata:

EDITORIAL 

Síguenos 

lacarne
Preparados para un
NUEVO COMIENZO

creemos que es una 
decisión valiente y avalada por los nuevos retos 
que nos hemos puesto por delante.

MARÍA SÁNCHEZ
Directora General

Uno puede cambiar su imagen, el nombre 
como es el caso, rejuvenecer y adaptarse a 
los tiempos nuevos, pero sin duda, como en 

ese buen Whisky, queda la esencia.

Entra en www.carnimad.es

EDITORIAL LA CARNE ABRIL-JUNIO

UN NUEVO COMIENZO

LA CARNE - Abril-Junio 2019
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HELLO CARNIMAD

La primera pregunta que tenemos que haceros es ¿por qué 
surge ahora la necesidad de crear una nueva imagen para 
la Asociación?

¿Algunas veces, para correr hay que detenerse?

 

 BYE BYE FEDECARNE
HELLO CARNIMAD

Carnimad ¿por qué este nombre y no otro, Lola?

Estrenamos también nueva revista  y nueva web…

¡Que así sea!  Hola Laura. ¿Qué nos puedes contar de la 
nueva web carnimad.es?

Carniceros y 
Charcuteros 
de Madrid

“

“

54
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¿Cuál es el objetivo para los próximos meses en redes 
sociales? 

Por resumir ¿la imagen es importante?

DE QUE EN EL MES DE JUNIO CARNIMAD 
SALDRÁ A LA CALLE

Carniceros y 
Charcuteros 
de Madrid

“ “
6
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CARLOS AIRES - NACHO LAVERNIAASÍ HA CAMBIADO NUESTRO LOGO 
A LO LARGO DE 87 AÑOS DE VIDA

Se actualiza el sello de la Federación y comienza a utilizarse como logo 
corporativo, en tinta azul.

Nos fusionamos con la Asociación Provincial de Carniceros-Charcuteros. En eso momento, 
el logo actualiza las siglas a APC, aunque mantiene el nombre de Federación Madrileña de 
las Industrias de Carnes; pasando además a tinta negra.

Nace la Federación Madrileña de las Industrias de Carnes. Sociedad Mutua 

como marcaban los estándares de la época.

AÑOS 30

Nos fusionamos con el Gremio Provincial de Carniceros-Charcuteros. Nuestro logo vuelve a 

Transformación total. Llega el color y desaparecen las letras, dejando todo el protagonismo 
a Madrid.

La verdadera transformación. Tenemos nuevo nombre y con él vuelven las letras, con una nueva 

Durante 365 días nos acompañó esta versión especial, con motivo de la celebración del 85 
aniversario de la Organización.

LA CARNE - Abril-Junio 2019

Ahora somos los Carniceros y Charcuteros de Madrid, con nuevo nombre y un logo radicalmente 

y al principal instrumento con el que trabajan nuestros profesionales: el cuchillo.

8
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Premio Nacional de Innovación y de Diseño en 2012, Nacho Lavernia está 
considerado uno de los referentes en el mundo del diseño español, con  más de 

para empresas como Unilever, Zara, Puig, Nivea o Natura, entre muchas otras.

No Diseño:

Diseño como proceso: que no lo es?

Primera firma española especializada en Marketing visual para el 
punto de venta; empresa que dirige desde entonces y que le ha valido 
para ser el primer español en conseguir ser premiado y por cinco 
años consecutivos en los prestigiosos Store Design Awards que 
organiza anualmente el Retail Design Institute en Nueva York y donde 
participan empresas de todo el mundo. Sus proyectos se enfocan en 
la creación de nuevos conceptos de retail para incrementar ventas.

“

“

NACHO LAVERNIA
CARLOS AIRES

“ “
“ “

“

“

¿QUÉ DIFERENCIA   UN BUEN DISEÑO?
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PROFESIONALES DEL SIGLO XXI

Joaquín, a diferencia del cambio de Carnimad, 
donde se ha cambiado logo y nombre, tu apuesta de 
cambio ha sido más progresiva, adaptando poco a 
poco tu marca a tus necesidades… Hace unos años 
renovaste la imagen más visible de tu negocio, el 
establecimiento, y actualmente, has hecho grandes 

por su importancia, el logo ¿Qué buscabas transmitir 

marca de una empresa?

Dices que querías un cambio sobre todo digital, 
pero con este tema comenzaste ya hace unos años, 
creando tu propia página web con e-commerce…

HE VUELTO A HACER LA WEB DESDE 
CERO PORQUE LA RENOVACIÓN ES 
FUNDAMENTAL, EN CUATRO AÑOS 
COMO MUCHO LAS PÁGINAS WEB YA 
EMPIEZAN A ESTAR OBSOLETAS Y ES 
NECESARIO IR ADAPTÁNDOLAS. 

Sin duda hay un plan de marketing detrás de la 
estructura de tu tienda online, diferente a la de 
otros e-commerce y a la vez muy enfocada a 
la venta, obviando apartados de información 
empresarial y dividiendo directamente el menú 
por tipo de producto y promociones.

Del mismo modo que cuidas la imagen de tu tienda 
física, has sido meticuloso con la de tu tienda online 
y se ve que has cuidado al máximo las imágenes, 
lo que también indica un gran esfuerzo en trabajo 

POR EL MOMENTO, CON RESPECTO A 

¿Qué otras herramientas digitales estás 
impulsando?

“ “
SIN PRISA, PERO SIN PAUSA

TRANSFORMANDO
                MI NEGOCIO 

1312
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En tu web también destacas el uso de cheques restaurante 
¿Desde cuándo los aceptas y qué tal funcionan?

¿Qué otras estrategias estás llevando a cabo para 
incentivar las ventas con ese plan de marketing 
que estás desarrollando? ¿Nos recomiendas alguna 
promoción para el verano?

Y para terminar… ¿cuál es tú siguiente paso o proyecto?

¡Si sigues así, seguro que lo consigues! Muchas gracias 
por compartir con nosotros tus ilusiones y tus éxitos.

“ “
cómo lo quiere. 

14
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“EL DÍA DEL CARNICERO”     
 EN MEAT ATTRACTION

NO TE LO PIERDAS 

MEAT ATTRACTION 

SOLUCIONES

En el día a día de tu empresa

16 17
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MEDIO AMBIENTE

FORMACIÓN

 nuestros servicios. 

SEGUROS

Entra en www.carnimad.esLA CARNE - Abril-Junio 2019

SOLUCIONES CARNIMAD

ATENCIÓN
AL SOCIO

SOLUCIONES CARNIMAD
Carniceros y 
Charcuteros 
de Madrid

1918 1918
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MORDISC O
Medalla de Plata en el World Cheese Awards
de Londres 2018-2019 
  

Además, este queso llamará la atención en tu mostrador, porque ha 
recibido recientemente la medalla de plata en los prestigiosos World 
Cheese Awards de Londres 2018-2019.

Snacks de ternera y pollo made in Spain 
  

deportiva, eventos relacionados con la actividad física, ir a la playa o a 
la montaña, e incluso para innovar en recetas de cocina.

Bratwurst frescas inspiradas en las distintas cocinas 
del mundo 
  

wurst. 

Duroc

(American, Sweet, Pizzaiola, 
Taco, Spicy, China y Classic).

Las Dapwurst deben cocinarse en sartén a fuego suave durante 15 
minutos, con tan solo dos gotas de aceite. Si no se tienen estos medios, 
podemos ofrecer también las Dapwurst precocinadas envasadas al 
vacío, que solo necesitarán 45 segundos al microondas, habiéndolas 

Regresa al mercado casi 100 años después de su 
nacimiento
     

Esta reinvención, fruto de la experiencia cervecera y del carácter único 
de su región, presenta un sabor refrescante, intenso y fuertes notas 
aromáticas, con una graduación de 6º ABV.

AMOR AL PRIMER MORDISCO

QUESO MADURADO DE OVEJA 
“LA LAGUNA”

AMOR... AL PRIMER   MORDISCO
GASTRONOMIC SUMMER   

KUBDU BILTONG 

DAPWURST DE DAPSA CERVEZA EL ALCÁZAR DE HEINEKEN

Entra en www.carnimad.esLA CARNE - Abril-Junio 2019
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 MEDIALUNA DE VACÍO ANGUS

 COLITA DE CUADRIL WAGYU ARGENTINO
        

Por Bistec, 
boutique de carnes Premium
www.bistec.eu

 TENDENCIAS A LA PARRILLA

TENDENCIAS A LA PARRILLA

 BIFE DE TIRA ANGUS

 TAPA DE CUADRIL ANGUS

España, cumplieron su sueño de poner en marcha su empresa de cortes selectos 
de origen argentino y uruguayo, como el Lomo Alto, el Lomo Bajo, el Solomillo, la 
Picanha o el Bife de vacío, acompañados de surtidas salsas y maridajes artesanos 
para completar las carnes de calidad, estando especializados en Wagyu, Angus y 
Hereford.

DESCUBRE LOS CORTES ARGENTINOS QUE SE LLEVAN

Entra en www.carnimad.esLA CARNE - Abril-Junio 2019

2322 2322



LA CARNE - Abril-Junio 2019

Alimentos quemados y riesgos

¿Cómo se forman los HAP?

Reacción de Maillard o de Pardeamiento

Acrilamida  

¿CÓMO MINIMIZAR
LA APARICIÓN DE 
SUSTANCIAS 
CANCERÍGENAS?

•

•

•

•

•

•

        ARRANCA
        EL VERANO

MINIMIZANDO LOS RIESGOS
PARA LA SALUD EN TUS BBQ
Por , Técnico del Departamento de Calidad 
y Seguridad Alimentaria de Carnimad. Licenciada en 
Veterinaria y Máster en Seguridad Alimentaria por el 

24
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• 

• 

• 

AYUNTAMIENTO DE MADRID

• 

•

•

• 

•

CARNIMAD TRASLADA A LOS CANDIDATOS POLÍTICOS 
LAS DEMANDAS DEL SECTOR

DEMANDAS DEL SECTOR

COMUNIDAD DE MADRID

2726
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auge y poniendo en valor los productos elaborados en las Carnicerías-Charcuterías de la Comunidad de Madrid.

Todas estas observaciones van a ser recogidas 
en el Pliego de Condiciones que Carnimad está 
desarrollando para solicitar a la Comunidad de 
Madrid el uso del distintivo Marca M Producto 

y que cumplan con los criterios de calidad en 
la elaboración y materias primas que en él se 
contemplan.

Dentro del Pliego de Condiciones de la marca M, 
se englobarán los productos más representativos 
de la elaboración tradicional de las Carnicerías-
Charcuterías de nuestra Comunidad, tales 
como la Salchicha Fresca Madrileña, la Cinta 
de lomo fresca adobada, los Callos Madrileños 
y los Chicharrones; pero tampoco queremos 
olvidarnos de otras elaboraciones que, aun no 
teniendo una larga tradición de elaboración 
en nuestra Comunidad, poco a poco se han 
ido incorporando a la diversidad de productos 
elaborados y presentes en los mostradores 
de nuestras Carnicerías-Charcuterías y que 
también pueden ser objeto de diferenciación 
por su materia prima, calidad y cercanía en su 
producción.

       ¿ESTÁS INTERESADO EN LA 
MARCA M PRODUCTO CERTIFICADO?

TALLER 
GRATUITO 

LA MARCA M 

  DISTINGUE TUS PRODUCTOS
             CON LA MARCA PRODUCTO 
CERTIFICADO DE MADRID

AHORA TUS PRODUCTOS 
ARTESANOS PUEDEN 
DIFERENCIARSE

Agrónoma de Producción y Sanidad Animal.

292828
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MADURACIÓN EN LA CARNICERÍA

 Dry-aged 

 Wet-aged

MADURACIÓN EN LA CARNICERÍA: 
TODO LO QUE NECESITAS SABER
Por

El proceso

MADURACIÓN EN LA CARNICERÍA

¿CÓMO SELECCIONAR LA CARNE 
QUE QUIERO MADURAR?

313030
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BUENAS PRÁCTICAS DE MADURACIÓN:

 

LLÁMANOS.  

NUEVO SERVICIO: TRAMITACIÓN DE LICENCIAS URBANÍSTICAS

¿AÚN NO
TIENES TU 
GUÍA DE
CANALES Y
DESPIECE?

La Guía Básica de Canales y Despiece 
en la Carnicería, es una herramienta de 
consulta técnica para los profesionales del 
sector agroalimentario, así como un regalo 
perfecto para clientes y apasionados de 
la carne que puedes adquirir en nuestras 

A través de esta guía, los alumnos y 

despiece de las canales por especie, sus 

denominaciones de venta, así como conocer 
sus presentaciones en el punto de venta.

PRECIO ESPECIAL
ASOCIADO

29,95 €*

PRECIO 
NO ASOCIADO

34,95 €*

323232



CON EL MEDIO
AMBIENTE 
A LA HORA DE TIRAR,
DESPERDICIA SOLO LO
IMPOSIBLE DE APROVECHAR

LA FAO ESTIMA QUE LA DISTRIBUCIÓN 

DESPERDICIO DE ALIMENTOS 

CON EL MEDIO AMBIENTE

 Económico: 
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Por

3534



En

TOO GOOD TO GO

Desde 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

UNAS  BUENAS PRÁCTICAS PUEDEN AYUDARNOS A REDUCIR
EL DESPERDICIO DE ALIMENTOS EN NUESTRAS CARNICERÍAS 

36
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ARRANCA EL  PRIMER
CERTIFICADO DE
PROFESIONALIDAD 
EN EDUCARNE

CENTRO DE FORMACIÓN 
CÁRNICO

formativo para controlar la recepción de las materias cárnicas primas y auxiliares y el almacenamiento 
y la expedición de piezas y productos cárnicos; acondicionar la carne para su comercialización o 
su uso industrial, garantizando su trazabilidad; aprenderán a elaborar y  a  expeditar preparados
cárnicos frescos, en las condiciones que garanticen la máxima calidad y seguridad alimentaria
llevando a cabo su comercialización y por último a elaborar productos cárnicos industriales.

Tel. 91 547 13 24
info@educarne.es
www.educarne.es

Mercado Barceló, 2ª Planta
C/ Barceló, 6. 28004 Madrid

TU FORMACIÓN,     
      EN EDUCARNE 

LOS CARNICEROS-CHARCUTEROS CONTINÚAN 
PROFESIONALIZÁNDOSE POR TERCER AÑO CONSECUTIVO

TALLER DE ELABORADOS CÁRNICOS     
Con 

JUNIO

JULIO

CARNICERÍA Y DESPIECE      

TALLER MARCA M     

ELABORACIÓN DE PIEZAS CÁRNICA      

¿

Entra en www.educarne.es

PRÓXIMOS CURSOS 

LA CARNE - Abril-Junio 2019
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CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

¿Cuál es la diferencia legal entre “Vaca” y “Buey”?

 
 

¿Y la diferencia entre “Vaca” y “Vaca vieja”? 

PREGUNTAS 
     Y RESPUESTAS

ÁREA LABORAL

¿Debo llevar un registro diario de la jornada de los 
trabajadores a tiempo completo de mi empresa?

 

FORMACIÓN

Profesionalidad de Carnicería y Elaboración de Productos 
Cárnicos sin necesidad de realizar el curso de formación, 
tan solo mediante la acreditación de tus competencias 

LA CARNE - Abril-Junio 2019
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• 

• 

   

¿Q
SI NO EMPLEAMOS SULFITOS?

ECONÓMICOS:

SALUD: 

compuesto.

CALIDAD: 

““

LOS PODEMOS IDENTIFICAR PORQUE SON TODOS AQUELLOS QUE 

      SULFITOS: ¿QUÉ SABES
                       SOBRE ESTE ADITIVO?

SULFITOS

Por

42 43
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  TU CASO A                      
     ESTUDIO

 

 

LICENCIAS DE ZONA DE DEGUSTACIÓN            

RESULTADO

TU CASO A ESTUDIO

 

 ¿TE AYUDAMOS?

NUESTRA EXPERTA

“ “

 –

4544 45
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 Partimos la hogaza de pan en rebanadas, intentando que sean todas del mismo grosor 

 Ponemos como base del bocadillo una rebanada, añadiéndole encima las lonchas de 
pastrami.

 A continuación, añadimos unas hojas de rúcula al gusto.

 Y por último, cerramos el bocadillo con otra rebanada, pero antes, untaremos por la 
parte interior de esta, la mostaza verde (también al gusto).

 

 Otra versión, que sirve como canapé para cuando tengas invitados, es la de hacer la 
receta en tostada. A una rebanada más pequeña le añades primero la mostaza y la rúcula, 
y encima pones una loncha de pastrami en forma de rollito. ¡Quedará una presentación 
de 10 y muy colorida!

PASO A
        PASO BOCADILLO RÚSTICO DE PASTRAMI 

CON MOSTAZA VERDE

 
 
 
 

Ingredientes:

Valor nutricional por ración de 125gr. :
318 kcal.
40 gr. de proteínas.
97 gr. de hidratos de carbono.
157 gr. de grasas.

Preparación

Consejos

LOCALES

VENTA

 SE TRASPASA

CON 
 

PREGUNTAR POR: ANASTASIO
615696638 – 91 326 56 35

 SE TRASPASA

 
 DE 

 

 SE VENDE O ALQUILA POR JUBILACIÓN
EN 

 
 ESTADO.

 SE VENDE
EQUIPAMIENTO 

CAMBIO DE USO 

PREGUNTAR POR: ABRAHAM
679 76 57 12

 SE VENDEN POR MOTIVOS DE 
TRASPASO
UNA 

NBC.
PREGUNTAR POR: JOSÉ ANTONIO

 SE TRASPASA POR JUBILACIÓN

CON 

PREGUNTAR POR: HUGO

 SE TRASPASA O ALQUILA CHARCUTERÍA 
EN MERCADO ANTÓN MARTÍN

SE 

EN 
FUNCIONAMIENTO COMO 

ESTADO 

DE 

PREGUNTAR POR: MANUEL                           

 SE VENDE POR JUBILACIÓN
CARNICERÍA 
TOTALMENTE EQUIPADA EN GALERÍA EL

PUESTO NUMERO 26 
PRECIO NO 

PREGUNTAR POR: NATALIO
675942511

 SE ALQUILA
LOCAL COMERCIAL EN PLENO LAVAPIÉS 
(C/ FE Nº5) CON TRÁNSITO PEATONAL 
CONTINUO Y MUY BIEN COMUNICADO 

DISTRIBUIDO EN TRES PLANTAS:
DE 
Y 27 
ALTILLO CON DOS VENTANAS; IDEAL 
PARA CARNICERÍACHARCUTERÍA: 
EQUIPADO CON 2 CÁMARAS 

PREGUNTAR POR: LUIS

 SE ALQUILA CON OPCIÓN A COMPRA
CARNICERÍA-CHARCUTERÍA  
EN TORREJÓN 
EN FUNCIONAMIENTO Y ESTÁ 
TOTALMENTE CONTANDO
CON OBRADOR Y DOS 
PREGUNTAR POR: FÉLIX SÁNCHEZ

 SE VENDE O ALQUILA
CARNICERÍA EN MERCADO DE VICÁLVARO
-PUESTO 

636634685 (LUIS) (PACO)

 SE VENDE
FUNCIONANDO. 

PREGUNTAR POR: JOSÉ LUIS
658 762 348

 SE TRASPASA

SECCIONES 
 

SITUADO EN UNA 

PREGUNTAR POR: ÓSCAR

 SE ALQUILA
TIENDA 

EN 

EQUIPADA.
PREGUNTAR POR: EULALIA

 SE TRASPASA
EN TIENDA DE 

EN 
EQUIPADA.

PREGUNTAR POR: VALERIANO

 SE TRASPASA CHARCUTERÍA EN 
MERCADITO

EN PASEO DE PONTONES 

FUNCIONAMIENTO.
PREGUNTAR 

 SE VENDE POR JUBILACIÓN

EN 

PREGUNTAR POR: FIDEL O ALFREDO

TABLÓN DE ANUNCIOS

LA CARNE - Abril-Junio 2019
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 SE VENDE O SE TRASPASA
EN 

 CON 
EQUIPADO CON 

 

PREGUNTAR POR: ÁNGEL

 SE ALQUILA

EN 

PREGUNTAR POR ANTONIO

 COMPRO
.

 
(QUE  
PREGUNTAR POR MIGUEL ÁNGEL 
FERNÁNDEZ HORARIO 

 SE VENDE

 

 
 A 

 

PREGUNTAR POR VICENTE ALONSO
913 462 589

 SE VENDE

CON .  
 PUESTOS 

 
 

 
 

 
 

 DE 
 EN 

TENEMOS VECINOS. 
 S/N 

PREGUNTAR POR JUANJO 
636 883 725

 SE VENDE O SE TRASPASA
EN 

 CON 
EQUIPADO CON 

 
 

PREGUNTAR POR: ÁNGEL
TELÉFONO: 

 SE ALQUILA

EN 
 

PREGUNTAR POR ANTONIO
INTERESADOS LLAMAR O WHATSAPP:
649664722

 SE VENDE

 
  

CM DE 
CONTACTO 
ZONA 

 SE VENDEN

MESES 

UNA  
PREGUNTAR POR MERCEDES

 SE VENDE

 
 DE USO

PREGUNTAR POR ANTONIO LÓPEZ

 SE TRASPASA

CON 

DE 
 

FUNCIONAMIENTO 
PREGUNTAR POR MANUEL O ANTONIO

 SE VENDE
EQUIPAMIENTO 

(UNOS .

PREGUNTAR POR ABRAHAM
679 76 57 12

 SE VENDE

HUESOS.
PREGUNTAR POR: SANTIAGO ALONSO

 SE VENDE

HUESOS.
PREGUNTAR POR: SANTIAGO ALONSO

 SE VENDE

ESTADO.
PREGUNTAR POR: FAUSTINO

 SE VENDE

PREGUNTAR POR: RAFAEL TENA

PEQUEÑOS
 

CONTRATACIÓN
91 547 13 24

VARIOS

48




