
6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

Sem. FEBRERO

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

LUNES 1 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

Sem.

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

FEBRERO
MARTES 2 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

Sem. FEBRERO

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

MIÉRCOLES 3 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

FEBRERO Sem.

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

JUEVES 4 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

Sem. FEBRERO

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

VIERNES 5 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

FEBRERO Sem.

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

SÁBADO 6 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

Sem.

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

FEBRERO
DOMINGO 7 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

FEBRERO Sem.

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

LUNES 8 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

Sem.

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

FEBRERO
MARTES 9 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

FEBRERO Sem.

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

MIÉRCOLES 10 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

Sem. FEBRERO

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

JUEVES 11 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

FEBRERO Sem.

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

VIERNES 12 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

Sem. FEBRERO

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

SÁBADO 13 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

Sem.

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

FEBRERO
DOMINGO 14 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

Sem. FEBRERO

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

LUNES 15 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

Sem.

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

FEBRERO
MARTES 16 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

Sem. FEBRERO

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

MIÉRCOLES 17 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

FEBRERO Sem.

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

JUEVES 18 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

Sem. FEBRERO

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

VIERNES 19 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

FEBRERO Sem.

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

SÁBADO 20 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

Sem.

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

FEBRERO
DOMINGO 21 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

FEBRERO Sem.

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

LUNES 22 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

Sem.

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

FEBRERO
MARTES 23 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

FEBRERO Sem.

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

MIÉRCOLES 24 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

Sem. FEBRERO

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

JUEVES 25 



L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

FEBRERO Sem.

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

5
6
7
8
9

VIERNES 26 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

Sem. FEBRERO

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

SÁBADO 27 



6

7

8

9

L	 M	 X	 J	 V	 S	 D

 1	 2	  3	 4	  5	 6	 7	
 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	
15	 16	 17	 18	 19	 20	 21	
22	 23	 24	 25	 26	 27	 28	

Sem.

20
21

RE
G

IS
TR

O
 d

e 
m

at
er

ia
s 

pr
im

as

VE
RF

IC
AC

IÓ
N

 y
 c

on
tro

l

PR
O

D
U

C
C

IÓ
N

 d
ia

ria

*Sucursales y/o distribución establecimientos de comida preparada (bares, restaurantes y/o colectividades).

ENTRADA DE PRODUCTOS SALIDA DE PRODUCTOS*

Proveedor Nº Albarán/ Producto Tª (ºC) Control Destinatario Nº de Albarán
C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

C I

PRODUCTO/LOTE KG / 
UNIDADES

 

Total Kg.

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

VERIFICACIÓN L+D

General C I
Maquinaria y utillaje C I
Superficie de trabajo C I

MANTENIMIENTO
Mantenimiento general C I
Revisión de máquinas C I
Utillaje C I

Tª CÁMARAS/EXPOSITORES/MURALES

FEBRERO
DOMINGO  28 



FEBRERO 20
21

PRODUCCIÓN total mensual

Producción total mensual (Kg)*

*Se refiere  al sumatorio de las producciones diarias elaborados en el obrador del establecimiento.

IN
C

ID
EN

C
IA

S

FECHA INCIDENCIAS/MEDIDAS CORRECTORAS

 

FEBRERO 20
21



FEBRERO20
21

IN
C

ID
EN

C
IA

S

FECHA INCIDENCIAS/MEDIDAS CORRECTORAS

 




