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CARNIMAD es la Organización que representa a los profesionales del comercio cárnico especializado de la 

Comunidad de Madrid, cuya finalidad es la defensa de los intereses de sus afiliados. Fundada en 1931, en la 

actualidad cuenta con más de 1 300 asociados y con una presencia considerable en aquellos órganos que 

tienen poder de decisión sobre cuestiones que afectan al sector detallista de la carne. Carnimad lleva 

trabajando más de 92 años en todos aquellos asuntos que afectan al comercio especializado de la carne, así 

como a los profesionales de este sector, procurando que este se perciba como un sector fuerte, unido y 

competitivo, capaz de adaptarse y afrontar con éxito la realidad social de cada momento. 

 

NOTA DE PRENSA 
 

 

 

 

TRES MADRILEÑOS CONVOCADOS POR LA SELECCIÓN ESPAÑOLA DE 

CARNICERÍA PARA COMPETIR EN EL MUNDIAL 

 

▪ Daniel Herrero (Fuenlabrada), Raúl Pérez (Parla) y José Luis Rodríguez (Madrid) 

forman parte de la recientemente presentada Selección Española de Carniceros, 

cuyo primer gran objetivo es competir en el World Butcher’s Challenge, el mundial de 

la carnicería que se celebrará en París, en marzo de 2025.  

 

Madrid. 10.10.2023- El pasado 30 de septiembre, CEDECARNE presentó oficialmente a la Selección 

Española de Carniceros, durante el I Encuentro de Artesanos de la Carne. Forman parte de ella tres 

carniceros de la Comunidad de Madrid, asociados a Carnimad , que han sido seleccionados entre 

profesionales del oficio de toda España. El equipo ya ha comenzado los entrenamientos para competir en el 

próximo World Butcher’s Challenge , el mundial de la carnicería , que se celebrará esta vez en París, en 

marzo de 2025. 

 

Daniel Herrero, Gerente de Carnicerías Herrero (Fuenlabrada) desde 2010, es el integrante madrileño 

con más experiencia en campeonatos internacionales. Su última participación fue en el Concurso Internacional 

de Carnicería de la Feria IMeat en Módena (Italia), donde consiguió un meritorio segundo puesto. Además, es 

especialista en deshuesado y elaboración artesanal, y conocido por su maestría con la carne de cordero, ya que 

es colaborador habitual de INTEROVIC. 

 

Raúl Pérez (Parla), Gerente de KOC Shop, es el experto en aves del equipo, y un empresario rompedor 

que cree en el impacto de la marca y los canales digitales para revolucionar el sector. Como especialista en 

elaboración artesanal y presentación será uno de los encargados de hacer que los elaborados artesanos del 

equipo entren primero por los ojos, para después conquistar los paladares más exigentes. 

 

José Luis Rodríguez, Gerente de Carnicería Saboli Taboli en el madrileño Mercado de Los 

Mostenses, es uno de los profesionales más veteranos de la selección. Especialista en deshuesado, lleva 25 

años en el mundo del comercio cárnico y tiene también una dilatada experiencia como docente, formando a las 

nuevas generaciones del sector. 

 

La Selección Española de Carniceros está formada por nueve integrantes de distintos puntos de España, 

dirigidos por su Seleccionador, Bruno Casal, y su entrenador, José Lu is Collazos. El equipo ha 

empezado a entrenar en el mes de octubre y, aunque se estrenarán en el Mundial, hasta entonces van a estar 

presentes en diversas ferias y eventos nacionales para dar a conocer el proyecto a empresas, organizaciones, 

gremios del oficio y profesionales relacionados con el sector. Su próxima cita será en la Feria Gastrónoma, que 

se celebrará en Valencia del 12 al 14 de noviembre.  
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